
Proponiamo una cucina che sa di Sicilia.

A N T I P A S T IA N T I P A S T I

CAPONATA 
melanzane/pomodoro/olive/capperi/mandorle  | 8

8·9·12

POLPETTINE DI VERDURE 
CON SALSINE DEL GIORNO  

verdure di stagione  | 10
1·6·8·9·10·11·12

VERDURE DELL’ORTO IN PASTELLA  
verdure di stagione in pastella di farina di riso  | 10

6·10

TORTINO ESTIVO DI ZUCCHINE  
zucchine/pomodoro/basilico  | 10

8

HUMMUS
ceci/tahina/verdure di stagione/erbe aromatiche  | 10

11·12

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI VEGANI 
formaggi a base di anacardi e mandorle   | 16

8

CROSTINI DEL GIORNO | 10
1·6·8·9·11·12

L A  N O S T R A  P A S T AL A  N O S T R A  P A S T A

BUSIATE ALLA NORMA
salsa di pomodoro fresco/melanzane fritte/

basilico/ricotta di mandorle  | 14
1·8

BUSIATE ALLA TRAPANESE
pesto con pomodoro fresco/mandorle/aglio/basilico  | 14

1·8·11

BUSIATE CON ZUCCHINA FRITTA 
ALLA PALERMITANA      

zucchine/menta  | 14
1·8

BUSIATE AI PROFUMI DELL'ORTO       
verdure dell'orto/erbe aromatiche  | 14

1·8·11

ATTENZIONE alcuni piatti in menu contengono allergeni:
 alla cassa è disponibile la lista completa degli ingredienti 

e degli allergeni di ogni piatto.

Gli ingredienti dei nostri piatti: 
materie prime del territorio, 

mani sapienti, passione e rispetto. 

MENÙMENÙ

PRANZO

Elenco allergeni evidenziati in menu:
1.	 Cereali contenenti glutine
5.	 Arachidi e prodotti derivati
6.	 Soia e prodotti derivati

8. 	 Frutta a guscio
9.	 Sedano e prodotti derivati
10. Senape e derivati
11. 	Semi di sesamo e derivati

12.	Anidride solforosa e solfiti
13.	Lupini e prodotti derivati

		  → In caso di intolleranze,  
		  celiachia o allergie 
		  rivolgersi immediatamente 
		  al personale di sala.



MENÙMENÙ

PRANZO

P A N I N IP A N I N I

PANINO CON PANELLE E ZUCCHINE  | 10
1·6·8·11

PANINO CON COTOLETTA 
DI MELANZANE | 10

1·6·8·11

PANINO CON BURGER VEGANO 

burger di legumi e verdure di stagione/lattuga/mayo/pomodoro | 10
1·6·10·11

I N S A L A T EI N S A L A T E

SICULA 
patate/fagiolini/cipolla rossa/pomodorini/

olive/capperi/origano  | 12

FAVIGNANESE
pomodorini/olive/capperi/cipolla rossa/

dadolata di pane croccante/erbe aromatiche  | 12
1

INSALATA PRIMAVERA 

lattuga/cavolo rosso/carote/cetrioli/mandorle tostate | 12
8·11

B I B I T EB I B I T E

ACQUA DELLA CASA
acqua microfiltrata 

1 ,5

ACQUA MINERALE 
4

BIBITE TOMARCHIO
biologiche e siciliane 

( Chinotto, Limonata, Aranciata, Mandarino )
4

SUCCHI DI FRUTTA 
bio 
4

COCA COLA 
4

D O L C ID O L C I

6

	 BISCOTTINI DEL NOSTRO FORNO 
1·6·8·11·12

DOLCE DEL GIORNO 
1·6·8

 

CAFFÈ 
1 ,5IL CESTINO DI PANE DEL NOSTRO FORNO

con grani antichi siciliani bio | 2 ,5
1·11

Per il nostro menù scegliamo con cura materie prime stagionali, 
locali e biologiche sostenendo piccole realtà artigianali siciliane.

Servizio  | 2,5


